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O setor Alimentar € uma drea de grande importancia, diversificada e abrangente, desde a producao a distribuicao
e comercializacao dos produtos alimentares.

O Técnico de Controlo e Qualidade Alimentar é o profissional que executa, acompanha e supervisiona
as atividades e operacoes ligadas a producao e controlo de qualidade dos géneros alimenticios frescos e
transformados. Este técnico também esta qualificado para acompanhar durante o processo de distribuicao e
comercializacao de alimentos, de acordo com os referenciais de qualidade e seqguranca alimentar.

Apos conclusao do CTeSP, existe a possibilidade de progressao de estudos com acesso através de concurso

especial a licenciatura em Saude Ambiental.

Saidas Profissionais: Grandes superficies comerciais de géneros alimenticios (Hipermercados); Mercados Abastecedores; Unidades Agroindustriais; Empresas
agroindustriais (leite e laticinios, carnes, vinicultura, pescado); Empresas hortofruticolas; Panificagao e Pastelaria; Laboratérios de analise de alimentos, de dguas
e embalagens; Organismos de Controlo e Certificacdo de Produtos Alimentares; Organizagdes de agricultores (ex: Cooperativas); Empresas ligadas ao setor

secunddrio e setor tercidrio.

Regime de Estudos: Diurno

Plano de Estudos

12ano Unidades Curriculares Periodo ECTS
Biologia e Quimica 12 semestre 50
Controlo e Qualidade Alimentar | 12 semestre 75
Gestao da Qualidade 12 semestre 50
Inglés Técnico 19 semestre 3,0
Matematica e Estatistica Aplicada 12 semestre 5,0
Salubridade dos Alimentos 12 semestre 55
Ferramentas em Qualidade Alimentar 22 semestre 6,5
Gestao de Stocks 22 semestre 35
Microbiologia e Toxicologia Alimentar 22 semestre 70
Processamento e Tecnologia Alimentar 22 semestre 70
Protecao Ambiental 22 semestre 50
2%ano Unidades Curriculares Periodo ECTS
Controlo e Qualidade Alimentar Il 12 semestre 75
Gestao de Residuos e da Sustentabilidade 12 semestre 30
Manutencao e Seguranca Equipamentos e Maquinas 12 semestre 50
Rotulagem e Embalagem 12 semestre 3,0
Seguranca e Saude no Trabalho e Emergéncia 12 semestre 55
Sistemas de Gestao da Seguranca Alimentar 12 semestre 6,0

Estagio 22 semestre 30,0
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